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Lo Nothe degh Oscan
Sabato, 26 Magaio 2012 ore 20.80

Il Mem:

Antipasti:
Tortino di Grana Padano su letto di Spinaci con bittocchine
ai profumi dell’Orto

Primo Piatto:
Risotto con Fiori di Zucca, Zucchine Rabarbaro e Timo

Secondo Piatto:
Petto di Faraona ripieno, profumata al Rosmarino
accompagnato da Rosti di Patate e Carciofi spadellati

Dessert:
Oscar di Stelle

Caffeé

La Cantina:
Muller Thurgau, Nevo d’ Avola
Minerali Naturali e Frizzanti

Cena su Prenotazione € 35,00 p.p.
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COREOGRAFIA: La sala sarda completamente allestita.

ATMOSFERA: Tantissimi lumi di Candela, atmosfera Elegante da Gran Gala,

Musica e Animazione e Performance Max Mevrlin.

DINAMICA: Durante la cena, verranno premiati personaggi, che piu si sono
% espressi, durante Lanno.

Ristorante Castello di Stigliano
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%% Via Noalese, 7 - Stigliano di Santa Maria di Sala - Venezia
www.castellodistigliano.com - info@castellodistigliano.com
Tel. 041.57.80.666. - Fax 041.57.84.245
% Chiuso il Lunedi e il Martedi
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