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Antipasti
Asparagi bianchi con uova pocthe e salsa al tartufo
Rosa di carciofo con fonduta di taleggio
Capesante su guscio di verdurine gratinate

Primi Platte:
Risotto Primaverile con Morchelle, Menta e Quaglie glassate
Linguine con Scampr, Vongole e Pomodoro fresco

Secondi Piatti:
Branzino all Acqua Azzurra
Agnello del Alpago ripieno di Verdurine e Patate al Rosmarino

Contorni.
Ventaglio ar Zucchine
Patate al forno

Dessert:
Colomba Pasquale con Crema Vaniglia e Pistacchr

Caffe

La Cantina:
Mullert Thurgau, Nero d’Avola
Minerale Naturale e Frizzante
Prosecco e Moscato

Pranzo su Prenolazione € 45,00 per persona

COREOGRAFIA: La sala sard completamente allestita.

ATMOSFERA: Simpatica, Allegra e Famigliare.

DINAMICA: Durante il Pranzo Pasquale, il Mago Max distribuird con le sue Magie
Ovetti Pasquali.

Info:
Ristorante Castello di Stigliano
Via Noalese, 7 - Stigliano di Santa Maria di Sala - Venezia
www.castellodistigliano.com - info@castellodistigliano.com
Tel. 041.57.80.666. - Fax 041.57.84.245
Chiuso il Lunedi e il Martedi
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